
 

 

 

 

 

MENU Gourmand  
 

**************** 
Menu complet 50€ deux entrées, plat, fromages, dessert 

Menu à 39€ : une entrée, plat, fromages , dessert 
 

Mise en bouche 
 

**** 
Terrine de foie gras mi-cuit maison au vin Paillé, pain aux noix  

 
Ou Gambas et consommé, ravioles de ris d’agneau à l’estragon 

 
Ou Cromesquis d’escargots à l’ail des ours 

 
Ou Feuilleté de ris de veau aux girolles 

 
******** 

 
Pavé de Dorade Sébaste au beurre d’agrumes, 
 ballotin de légumes et céleris à la noix de coco 

 
Ou Magret de canard de la ferme de Calebrousse,  

jus au genievre et romarin 
 

Ou Pièce de faux filet limousin piquée de lard, sauce vigneronne 

  

******** 
Plateau de fromages 

******* 
Carte des Desserts   


